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无锡52度浓香型白酒代理

发布日期: 2025-09-22

   好的白酒是如何酿出来的?白酒酿造采用的就是第二种方式，这个过程主要是将淀粉糖化(转
化成葡萄糖)。这像砖头一样的就是酒曲三、发酵发酵。从配料、蒸粮、糖化、发酵、蒸酒等生产
过程中都采用固体状态流转而酿制的白酒，才能称为固态发酵白酒。发酵的过程其实就是将上一
个阶段生成的糖发酵转化成酒精的过程。窖池发酵四、蒸馏。靠发酵产生的酒精度数其实是很低
的，为了提高酒精含量(度数)，一般还要进行蒸馏提纯，主要采用甑桶作容器(半固态法出外)进
行缓慢蒸馏，还可采取将黄水、酒尾倒入锅底进行蒸馏等措施。经过蒸馏操作后，得到的原酒度
数一般比较高，不同批次的原酒其质量、风格都不相同，需要分批存放。五、陈酿。陈酿也叫老
熟，我们说的"酒是陈的香"，就是指经过"陈酿"过程的酒。经过蒸馏的高度原酒只能算半成品，
辛辣，不醇和，只有在特定环境中贮存一段时间使其自然老熟，才能使酒体绵软适口，醇厚香浓。
贮酒容器优先是在放在陶坛中，更大的贮存容器可用不锈钢等作材质，尽量不采用金属铝质容器。
贮酒应采用自然老熟，禁止用催化剂等化学方法催陈。浓香型白酒 以“无色透明、窖香优雅、绵
甜爽净、柔和协调、尾净香长、风格典型”名扬海内外。无锡52度浓香型白酒代理

   品质好的白酒和低端白酒的区别：现在市场上的白酒种类繁多，价格也参差不齐，有的
价格动辄几百上千元，有的价格却低到几元，十几元，那它们价格如此悬殊，区别又在哪里呢？
酿造工艺的区别酿酒是个技术活，好的白酒都是用纯粮酿造的，根据各种不同的香型特征，通过
独特的工艺酿制而成，需要经过长期发酵和高温蒸馏，酿造时间久，自然时间成本高。一般来说
酱香酒固态纯梁的发酵时间在70~90天之间，通过充分发酵，不仅产生了更多微量元素，也去除了
酒的杂味与火气，使酒质更丰满、口感更悠长，在生产流程上严格按照传统工艺酿造。而低端劣
质酒，价格一般低于市场价甚至还要低，一般就以串酒即串蒸白酒为主。过去的廉价白酒一般就
是用食用酒精、水以及香精等勾兑，这样的酒基本不能称之为酒，就是一种加了香精的酒精而已。
后来有人就发明了串蒸，用食用酒精加上别人酿酒剩下来的酒糟进行蒸馏，这样获得的酒就有了
粮食酒的香味儿，主要由于生产成本低，出酒率高。储藏时间不同刚出甑的原酿美酒经过特定时
间的窖藏逐渐理清原本杂乱的酒分子链，为酒体的醇厚奠定了基础，老熟的原酿美酒启坛后，经
酿酒大师的潜心调味，再经过第二重原度窖藏，保留醇厚口感的同时，突出陈香。无锡52度浓香
型白酒代理想要代理好白酒也好做好品牌营销策略，有了策略才有针对性，才不至于打没把握的
仗。

   如何做白酒代理？管理规范，尤其是价格体系统一，舍得投入。销售队伍执行力强。他
们不会全国开花，但是会聚焦一些针对性的重点市场进行投入，把自己的区域强势打造好后，再
慢慢发展。这类品牌，可以多留意。第四步，掌握好销售渠道也是如何做白酒代理的关键。不同
档次白酒要匹配好不同销售渠道。做渠道前要分析，你代理的白酒近似产品的品牌与型号，哪些
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已经非常热销，分析你所代理的酒，价格，促销策略等与他们的差异化。分析好后，去找销售渠
道。如今渠道分线上与线下，线上的渠道可以找一些微商去合作，也可以自己在淘宝，京东等电
商平台布局，或者与一些可能认可你所代理白酒品牌的大v，微信公号合作。线下，综合看你所代
理的白酒，有没有市场竞争的优势。如果你渠道所在区域的白酒品牌，有销售非常强劲的对手，
在当地的品牌认知度高，你的销售难度就会增加。你或者需要换个渠道区域去做。还有一点，你
如果是做二手，三手的白酒代理商，一定要仔细考察以及代理商，看他与厂家的关系好不好，上
级代理商的人品，信誉，都要考虑，如果他出问题，你可能会前功尽弃。第五步，招人，业务员
要挨家帮你跑市场。但是初始阶段，不建议大量招人，除非你的提成很高，然后没有底薪的。

  浅析白酒的度数的划分：

  酒的度数表示酒中含乙醇的体积百分比，通常是以20摄氏度时的体积比表示的，如50度的酒，
表示在100毫升的酒中，含有乙醇50毫升。表示酒精含量也可以用重量比，重量比和体积比可以互
相换算.

  白酒的度数一般是指的酒精合量。按照白酒的酒精含量多少划分可以将白酒分为两类：一类是
高度白酒，另一类是低度白酒。

  白酒界的定义是不宜超过68°，否则将不适合饮用，这也是大部分白酒不会超过这个果限的原
因。而我们日常用来消毒的酒精，純度也只有75%。所以高度酒和好酒是没有必然联系的。

  1、高度白酒这是我国传统生产方法所形成的白酒，酒度在41度以上，多在55度以上，一般不
超过65度。

  2、低度白酒采用了降度工艺，酒度一般在38度，也有的20多度。
在干杯时，往往要喝干杯中之酒，故称干杯。有的时候，干杯者互相之间还要碰一下酒杯，所以
它又被叫作碰杯。

   白酒，什么酒“好”：很多人都喜欢喝酒，现在市场上的酒很多，鱼龙混杂，怎么挑选
好酒呢？华夏历史5000年以来，历朝历代的古圣先贤酿酒都是纯粮，纯粮酿造的酒的酒液都是浑
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浊的，所以历史上经常把酒称做为——浊酒。到了元朝才出现了蒸馏酒，但酿酒工艺还是在纯粮
之中加入大曲、小曲或麸曲，然后在窖室中进行发酵，到了一定程度后粮食中的糖分会转化成乙
醇，酒浆初成后再进行过滤，入酒甑蒸馏。酒甑在古代又叫天锅，形状像个大蒸笼。在锅中烧水，
将加了曲精之后的酒糟放入到蒸锅里，用锅炉往蒸锅里压住蒸汽。乙醇的沸点是，而水的沸点
是100度，所以在用蒸汽加热的过程中，水还没有沸腾，乙醇就已经先沸腾了，这样就可以将酒从
酒糟里蒸馏出来。乙醇蒸汽会顺着锅盖上面的管子上行，经过冷凝后就得到了蒸馏酒。这就是传
统白酒的酿造工艺和原理。这种酒的初始的特征是——用粮食发酵。因为粮食是固体的，而且酿
酒的粮食都要整颗圆满无缺，所以这种酿造工艺被称为固态法，全称是“纯粮固态发酵法”。这
种酒的第二个特征是一定要加曲。什么叫曲？曲就是——糖化酶和发酵剂。粮食里的淀粉和糖必
须要经过发酵才能转化为乙醇，而发酵需要有一个媒介来促进粮食的糖化。代理品牌的选择也是
至关重要的，好的白酒也需要对应好的品质品牌，代理一个有力量的品牌。更容易获得汇报。无
锡52度浓香型白酒代理

酒文化作为一种特殊的文化形式，在传统的中国文化中有其独特的地位，酒几乎渗透到社会
生活中的各个领域。无锡52度浓香型白酒代理

  饮酒习俗

 “喜酒”，往往是婚礼的代名词；

 “交杯酒”：为表示相爱，夫妻各执一杯酒，手擘相交名饮一口；

 “满月酒”：孩子满月时，摆上酒席，邀请亲朋好友共贺，一般都要带上礼物或红包;

 “寿酒”：60、70岁，等生日大寿，一般由儿孙辈操办，邀请亲朋好友参加；

 “进屋酒”：迁入新居时办进屋酒，庆祝乔迁之喜，祭祀神仙祖宗；

 “上梁酒”：在农村，盖房是件大事，上梁又是盖房中重要的的一道工序，故在上梁这天，要
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办上梁酒；

 “开业酒”：这是店铺作坊置办的喜庆酒。店铺开张，作坊开工之时，老板要置办酒席，以志
喜庆贺；

 “壮行酒”（送行酒)：朋友远行，为其举办酒宴，表达惜别之情。打仗时期为那些将上战场执
行重大且有很大危险的任务的将士敬酒饯行。
无锡52度浓香型白酒代理

常州同哈一口商贸有限公司拥有食品经营；食品互联网销售（销售预包装食品）
日用百货销售；日用品批发；办公用品销售；纺织、服装及家庭用品批发；鞋帽批发；鞋帽零售；
特种劳动防护用品批发；劳动保护用品销售；电子产品销售；消防器材销售；信息咨询服务；技
术服务、技术开发、技术咨询、技术交流、技术转让、技术推广；等多项业务，主营业务涵盖同
哈一口浓香型白酒，同哈一口15年浓香型白酒，同哈一口20年浓香型白酒。公司目前拥有较多的
高技术人才，以不断增强企业重点竞争力，加快企业技术创新，实现稳健生产经营。公司业务范
围主要包括：同哈一口浓香型白酒，同哈一口15年浓香型白酒，同哈一口20年浓香型白酒等。公
司奉行顾客至上、质量为本的经营宗旨，深受客户好评。公司力求给客户提供全数良好服务，我
们相信诚实正直、开拓进取地为公司发展做正确的事情，将为公司和个人带来共同的利益和进步。
经过几年的发展，已成为同哈一口浓香型白酒，同哈一口15年浓香型白酒，同哈一口20年浓香型
白酒行业出名企业。


